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WILLKOMMA DA OBA DIHEI IN AROSA

IM GUTERSCHUPPEN ZELEBRIEREN WIR SEIT 2017 DIE NEUE ALPENKUCHE

mit spannenden Einfliissen aus der ganzen Welt, inspiriert durch unsere
Reisen rund um den Globus.

MIT UNSEREN LOKALEN UND REGIONALEN PRODUZENTEN

entwickeln wir neue Ideen, interpretieren Traditionelles neu
und legen dabei grossen Wert auf Nachhaltigkeit.

HOCHWERTIGE UND GERNE AUCH UNKONVENTIONELLE GRUNDPRODUKTE

setzen wir mit viel Passion in Szene, veredeln sie
mit den verschiedensten Zubereitungsarten und kombinieren sie zu neuen,
schlichten Symbiosen.

KOCHENCHEF MARTIN VOLKER UND SEIN TEAM

stellen dabei Feuer und Rauch mit viel Leidenschaft ins Zentrum ihres Schaffens.
Unser Holzkohleofen (Josper Grill) macht mit bis zu 350°C den
Giiterschuppen-Gerichten Feuer unter dem Rost und verleiht den Gerichten
den einzigartigen Giiterschuppen Geschmack.
Lasst Euch von unserer Kiiche tiberraschen und verwdhnen.

AN GUATA!

GUTERSCHUPPEN 1739 M. ii. M. Arosa - Bahnhofplatz - 7050 Arosa - 081 544 79 45 - info@gueterschuppen-arosa.ch - gueterschuppen-arosa.
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KLEINE TELLER

In die Tischmitte serviert zum Kombinieren,
Teilen oder allein Geniessen

GEMUSE SAUERTEIGBROT @ 16.00

Nussbutterschaum, Pflaumensalsa

HAUSSALAT @ 15.00

Blattsalate, Karotten, Rande, gepickelter Kiirbis, Hanfntisse, Kerne,
Salz-Zitronen- oder Balsamico-Honig-Vinaigrette

ALPEN MEZZE @ 20.00

Marroni-Hummus?* Pilz-Miso Falafel”, Kiirbis Mostarda,
Tempura Blumenkohl, Krduter Naan

MARANER WEICHKASE T 21.00

Marroni-Crumble, Zwetschge, Wildkréuter

KORBISSUPPE [ 14.50
griner Apfel, Kaffirlimette, Kokosmilch

+ GEBEIZTER BERGSAIBLING (CH) + 9.00

RINDS TATAR (80 G/130 &, CH) 25.00/ 36.00
Belper Knolle, Salat, grilliertes Steinofenbrot

+ EIGELB ODER SENFEIS + 3.00
JOSPER SPITZKOHL @ 16.00

Baumnuss Creme, gerduchter Joghurt, Sanddorn

REH RAVIOLI (AT) 23.00
gepickelte Pfifferlinge, Belper Knolle, Dashi Beurre blanc

FREGOLA SARDA @ 18.00

eingelegte Pfifferlinge, Rosenkohl, Parmesan, Birne, Baumnuss

TATAKI VOM HIRSCH (100 G, AT) 23.00

Ponzu, Friithlingszwiebeln, Pflaumensalsa, Umeboshi

m Vegetarisch Vegan Bei Fragen zu Allergenen geben dir unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft.
Alle Produkte mit * entsprechen nicht den Fait Maison Richtlinien. - Alle Preise in CHF
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JOSPER & CO

Der Josper ist ein Holzkohle Grillofen, in dem Temperaturen
von bis zu 350°C entstehen. Das macht die in ihm zubereiteten Speisen
besonders saftig und verleiht ihnen herrliche Edelholzaromen.

THE BI0 G-BEEF RIBS (cH) 45.00
Wasabi-Vayo, Apfel-Redslaw, Sweet Fries*

JOSPER MISO KURBIS @ 29.00

Marroni-Hummus?* Sanddorn, Wildkrduter

PISTAZIEN WILDSCHWEINRUCKEN (180 , AT) 35.00

Maiscreme, Parmesan-Rosenkohl, Rotkrautsorbet, Popcorn

WACHOLDER LOSTALLO LACHS 45.00

Spinat Fregola, Kiirbispickles, Randen Beurre blanc

GEBRATENE ENTENBRUST (180 6, FR) 39.00
Polenta, Kiirbis Mostarda, Quitten-Rotkohl, Kirschenjus

SPAGHETTI DI POSCHIAVO Al PORCINI @ 29.00
Steinpilze, Salbei, Schnittlauch, Nussbuttercrumble

RANDENKNGDEL @ 29.00

Salbeibutter, Parmesan, Randen Beurre blanc

HIRSCHPFEFFER (AT) 42.00
Kitirbispuree, Apfel-Fenchelsalat, Wildkrduter

m Vegetarisch Vegan Bei Fragen zu Allergenen geben dir unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft.

Alle Produkte mit * entsprechen nicht den Fait Maison Richtlinien. - Alle Preise in CHF
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GRAND PIEGES

Indie Mitte serviert auf dem St6vchen ab zwei Personen.
Das Rindfleisch ist handselektioniert von Luma
aus nachhaltiger Schweizer Produktion, das sorgfiltig ausgewdhlte
Hirschfleisch stammt aus den Wéldern Osterreiches

BEEF BRISKET G-STYLE (600 G) FiR 2 PERSONEN 120.00 CHF

HIRSCH ENTRECOTE (500 G) FilR 2 PERSONEN 140.00 CHF

BEILAGEN
Polenta, Quitten-Rotkohl, Kirschenjus

JEDE WEITERE PERSON + 14.00 CHF

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

SANTA ROSA  89.00 7541/ 178.00 151
Enrique Mendoza, Alicante DO, ESP

Cabernet Sauvignon, Monastrell, Merlot, Syrah

DJANGO 85.00 7541
Bodega Makeando, Toro, ESP

Garnacha, Tempranillo

m Vegetarisch Vegan Bei Fragen zu Allergenen geben dir unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft.

Alle Produkte mit * entsprechen nicht den Fait Maison Richtlinien. - Alle Preise in CHF
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UNSERE LIEFERANTEN

Es ist uns ein grosses Anliegen, Speisen und Getrdnke auf einem ho-
hen Niveau fiir euch zu servieren. Es ist uns wichtig, so viel als mdg-
lich selbst herzustellen. Regionalitdt und Saisonalitdt sind Werte, die wir
wann immer mdéglich beim Einkauf und der Menuplanung berticksichtigen.
Dabei bauen wir stark auf die Lieferanten unseres Vertrauens. Sie be-
lieferm wuns mit Top Produkten. Einige davon mdchten wir Euch
vorstellen und néher bringen. Da wir nur einen kleinen Teil unserer Freunde auf-
listen kénnen, gibt es selbstverstdndlich bei der ndchsten Karte mehr davon. Viel

GUTERSCHUPPEN 1'739 M. ti. M. Arosa - Bahnhofplatz - 7050 Arosa - 081 544 79 45 - info@gueterschuppen-arosa.ch - gueterschuppen-arosa.ch
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PETER SPRECHER
SONNENRUTI, AROSA
Landwirt und Metzger: Pe-
ter Sprecher ubt beide Berufe
aus. In seiner Hofmetzgerei
in Langwies schlachtet er die
eigenen Natura-Beef. Bei den
Stallarbeiten, der Fleischver-
arbeitung und der Direktver-
marktung arbeitet die Familie
mit. Wenn immer mdéglich be-
ziehen wir unser Fleisch von

der Sonnenrtiti.

SENNEREI MARAN AROSA
BUTTER, JOGHURT UND KASEAUSWAHL

Die Sennerei Maran verarbeitet wdhrend der Alp-
zeit die Milch von rund 400 Kiihen der vier Kuh-
alpen Maran, Prdtsch, Sattel und Carmenna zu ei-
ner Vielzahl an Produkten. Saftige Weiden und fei-
ne Grdser bilden die Grundlage flir die aromatische
und reichhaltige Milch, und geben ihr den einzig-
artigen Geschmack. Auf unseren Pldttli sowie auch
auf dem Friihstiick dirfen diese heimischen Pro-
dukte auf keinen Fall fehlen.

DUROC VON HANS-RUEDI HUBER

Einzigartige, fein marmorierte Fleischtex-
tur, aromatisch im Geschmack. Besonders
tierfreundliche Stallhaltung.Viel Auslauf
fuir die Schweine. Exklusiv und nur be-
grenzt erhdltlich. Wie die Haltung der Tiere
ist auch die Verarbeitung regional. Alle Du-
roc Produkte sind daher mit dem Culinari-

um Label ausgezeichnet.

PUURA GNUSS, LUEN CASTIEL
EIER

Hans Andrea Patt und Maja Plump aus Liien Castiel
pflegen einen respektvollen und nachhaltigen Um-
gang mit ihren Tieren und ihrer Landwirtschaft.
Biodiversitdt, geschlossene Kreisldufe und die
Tiergesundheit sind keine Fremdworter flir Puura
Gnuss. Von ihren 3000 Waldhiihnern profitieren
wir ebenfalls und kénnen jederzeit frische Bio Eier
aus der Region beziehen. Schaut doch auf eurer Ab-
fahrt mal bei Thnen im Dorfladen vorbei.
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LUMA

Bei LUMA dreht sich alles um
die Vereinbarkeit von Genuss,
Qualitdt und Nachhaltigkeit.
Wir sind tberzeugt, dass ein
verantwortungsvoller Fleisch-
konsum mdéglich ist. Weniger ist
mehr. Die sorgfiltige Auswahl
der Produkte, deren Veredlung
und das Superfreezing bilden
die Basis zur Umsetzung unse-
rer Vision. ,LuMA AG*
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« DIE SPEISEN IN DIESER MENUKARTE WERDEN VOLLSTANDIG VOR ORT
MIT ROHPRODUKTEN UND TRADITIONELL IN DER KUGHE VERWENDETEN ZUTATEN
NACH DEN KRITERIEN DES LABELS «FAIT MAISON» ZUBEREITET,
AUSGENOMMEN DER SPEISEN MIT EINEM STERN (*). »

Das Label “FAIT MAISON» zeichnet Restaurants aus, die ihre Speisen vollstédndig
oder zum grdssten Teil in ihren Kilichen zubereiten.

Es fordert das Savoir-faire der Schweizer Gastronomie und entspricht dem Wunsch
der Konsumenten nach Transparenz. Es kimpft gegen die Vereinheitlichung
des Geschmacks und férdert die Regionalitdt, die Nachhaltigkeit
und die Saisonalitdt.
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